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■外形寸法図　設置スペースなど詳細に関しては別途承認図にてご確認ください。

販売店

WPN-N282
ワイドレンジなスライスアイテム。コストとボディはコンパクト。

※コンベア両サイドの作業テーブルはオプションとなります。

プラネットNEO
チルド生　肉

分解洗浄 丸洗いインターロック
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外観・仕様等は予告なく変更することがございます。 2205

■仕様

原　　料

小間切れ生産のモデルケース

機種及び仕様

機械設定値
スライス厚み：２.2mm
スライス速度：220回／分

プラネットNEO

豚ウデ肉／豚モモ肉

搬出コンベア３m　２段仕様

原料投入：１名
トレー盛付け：６名作業者人数

１時間当たりの生産量 約300～400kg／h（実測値）

小間切り小トレー（約130g） 約1000パック／h

幅3,670×奥行970×高さ1,790ｍｍ外形寸法
370kg（本体のみ）重　　量

幅300x高さ150x長さ900mm加工可能寸法
0.5～20mm（材料による）スライス厚み

50～240回／分処理能力
-2～+4℃（材料による）推奨スライス温度

出力：2.05kW　定格電流：14.5A定格電気容量
0.70kW（50/60Hz 無負荷時）定格消費電力
3相 200V　50/60Hz　20A以上推奨使用電源設備

0.5MPa　３ℓ/min使用空気圧力/空気消費量
JS-02（ジョプラックス）圧縮空気接続口

デジタル制御




